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INTRODUCCION

PRESENTACION

Origen

» Spin-off del Grupo de Fotonica Aplicada, APG (Universidad del Pais Vasco).

Mision de la compafia

 Aplicacion de soluciones fotonicas a todo tipo de procesos industriales.

Tecnologia propia

* Integracion de sensores basados en espectroscopia en el sector de alimentacion.
» Desarrollo de biosensores para el sector de la alimentacion y medico.
« Monitorizacion de bafios quimicos en lineas de tratamientos superficiales.
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PROBLEMA

DIGITALIZACION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

v Datos mediante instrumentacion avanzada.

v Informacioén util.

v Ajuste de la produccién en tiempo real y mejora de la gestion.

OBIJETIVOS:
v Eficiencia v/ calidad v/ Trazabilidad
Reduccién de los costes de Garantia de calidad, Garantia de origen y caracteristicas
produccion, los residuos v el homogeneidad, satisfaccion de la materia prima y deteccion de
y fidelidad de los clientes. productos adulterados. Seguridad.

reprocesamiento; optimizacion
de los recursos.
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SENSORICA TRADICIONAL - AVANZADA

] Sensorica tradicional:

v Magnitud fisica/quimica — sensor — sefal eléctrica — transductor — valor final

(] Sensoérica avanzada:

v" Sensoarica tradicional + IA — Espectroscopia + machine learning (Quimiometria)
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SOLUCION

PLATAFORMA AONIR

v" Mediciones en tiempo real (segundos).

v" Minima o nula preparacion de la muestra.

v Resultados 6ptimos para diferentes tipos de productos: liquidos,
polvo, granos, lodos, etc.

v Determinacion de multiples parametros al mismo tiempo.

v Mediciones no destructivas.
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Principales aplicaciones en Alimentacion

O 0000

Mediciones no destructivas y determinacion de multiples parametros
simultaneamente.

Resultados 6ptimos para diferentes tipos de productos: solidos, liquidos,

en polvo, etc.

Datos en tiempo real e instalacion en linea.

Gestion de la calidad total, desde las materias primas hasta el producto
acabado — aumento de la calidad y consistencia del producto con un
control mas estricto.

Optimizacion de los tiempos de mezclado / Monitorizacion de la
fermentacion / Ahorro de energia en el proceso de secado —
determinacion de la humedad en tiempo real.
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' MONITORIZACION DE LA FML

Conversion de acido malico en acido lactic

Control continuo VS Muestreo

Resultados rapidos VS Tiempos de espera

Fuente
de luz

Internet

Proceso limpio \SE Contaminaci6n vino

Espectrémetro

Automatizacion l/SBl Intervenci6n humana
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INNOVATION IN INDUSTRIAL MICROBIOLOGY
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MONITORIZACION DE LA FML

Sistema basado en espectroscopia — Pruebas iniciales:
NIR de bajo coste UV-VIS-NIR
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MONITORIZACION DE LA FML

Modelo predictivo acido malico 48 muestras
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MONITORIZACION DE OTROS

PARAMETROS DEL VINO

Modelo predictivo absorbancias a 420 nm, 520 nm y 620 nm » 48 muestras
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4 Latent Variables
RMSEC = 0.18355

RMSECV = 0.19796

RMSEP = 0.20269

Calibration Bias = -2.2204e-16
Prediction Bias = -0.11692

R? (Cal,CV) = 0.985, 0.983
R? (Pred) = 0.987
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MONITORIZACION DE OTROS
PARAMETROS DEL VINO

Modelo predictivo grado alcoholico
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6 Latent Variables

RMSEC = 0.58862

RMSECV = 0.68238

RMSEP = 0.82266

Calibration Bias = -1.7764e-15

Prediction Bias = 0.077076 °

R? (Cal,CV) = 0.935, 0.913
R? (Pred) = 0.818
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MONITORIZACION DE OTROS

PARAMETROS DEL VINO

Modelo predictivo polifenoles
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RMSEC = 107.5884
RMSECV = 117.5729
RMSEP = 105.9129
Calibration Bias = 0
Prediction Bias = -3.658

R? (Cal,CV) = 0.973, 0.968
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PROXIMOS PASOS Y CONCLUSIONES:

Buenos resultados para modelar el acido malico y detectar el fin de la FML.
Resultados prometedores para el grado alcohodlico, absorbancias y polifenoles.

Ultima serie de medidas intentando buscar los valores de malico que cubran el rango

de mayor interes en el acido malico (0-0,3%).
Construccion de minideposito para validar el prototipo.
Adaptacion de modelos a la nueva configuracion.

Validacion de sistema completo.
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